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1. รหัสและช่ือหลักสูตร 

            ภาษาไทย:      หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
            ภาษาอังกฤษ:  Doctor of Philosophy Program in Food Technology 

 
2. ช่ือปริญญาและสาขาวิชา 
            ชื่อเต็ม (ภาษาไทย):   ปรัชญาดุษฎีบัณฑิต (เทคโนโลยีการอาหาร) 
            ชื่อย@อ (ภาษาไทย):     ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร)   
            ชื่อเต็ม (ภาษาอังกฤษ):   Doctor of Philosophy (Food Technology) 
            ชื่อย@อ (ภาษาอังกฤษ):   Ph.D. (Food Technology) 
 
3. วัตถุประสงค0 

หลักสูตรปริญญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2555) มี
วัตถุประสงคHเพ่ือผลิตดุษฎีบัณฑิตท่ีมีคุณสมบัติดังต@อไปนี้  

(1) มีความรูLลึกซ้ึงในวิชาการท่ีศึกษาและศาสตรHในสาขาท่ีมีความเก่ียวขLองสัมพันธHกัน สามารถทําการ
วิจัยเพ่ือแกLปTญหาท่ีซับซLอนหรือสรLางองคHความรูLใหม@และทําการถ@ายทอดเพ่ือใหLเกิดการพัฒนาในสาขาวิชาการ
หรือวิชาชีพนั้นๆ ไดL  

(2) มีความสามารถในการคิด วิเคราะหH สังเคราะหH และเปWนผูLนําในการริเริ่มสรLางสรรคHโดยใชLความรูL
และประสบการณHของตนในการแกLไขขLอโตLแยLงหรือปTญหาท่ียุ@งยากซับซLอนในทางวิชาการหรือวิชาชีพไดL  

(3) มีการสื่อสารและถ@ายทอดความรูLทางวิชาการในระดับนานาชาติไดL และมีความสามารถในการใชL
ภาษาอังกฤษในการผลิตผลงานทางวิชาการและเผยแพร@ 
          (4)  มีความสามารถใชLเทคโนโลยีคอมพิวเตอรHและสารสนเทศในการแสวงหาความรูLดLวยตนเองและ
สรLางสรรคHผลงานทางวิชาการเพ่ือประโยชนHในการเรียนรูLของผูLอ่ืนไดL มีความรูLและทักษะดLานระบบและทฤษฎี
การบริหารองคHกรในระดับท่ีสามารถนําไปใชLประโยชนHในการทํางานไดLอย@างมีประสิทธิภาพ 

 
4. หลักสูตรและโครงสร2างหลักสูตร 

4.1 หลักสูตร 
4.1.1 จํานวนหน5วยกิต     

แบบ 1.1 และ แบบ 2.1 ไม@นLอยกว@า 48 หน@วยกิต 
แบบ 1.2 และ แบบ 2.2 ไม@นLอยกว@า 72 หน@วยกิต 
 
 

4.2 โครงสร2างหลักสูตร 



4.2.1  หลักสูตร แบบ 1.1 
   หมวดวิชาบังคับ    3 หน@วยกิต (ไม@นับหน@วยกิต) 
   ดุษฎีนิพนธH   48 หน@วยกิต 
      รวม 48 หน@วยกิต 
4.2.2 หลักสูตร แบบ 1.2 

    หมวดวิชาบังคับ    3 หน@วยกิต (ไม@นับหน@วยกิต) 
   ดุษฎีนิพนธH   72 หน@วยกิต 
      รวม 72 หน@วยกิต 
3.1.2.3  หลักสูตร แบบ 2.1 
   หมวดวิชาบังคับ               6       หน@วยกิต 
                       หมวดวิชาเลือก     6 หน@วยกิต 
   ดุษฎีนิพนธH    36 หน@วยกิต 
      รวม  48 หน@วยกิต 
3.1.2.4  หลักสูตร แบบ 2.2 
                          หมวดวชิาบังคับ   13 หน@วยกิต  
                          หมวดวชิาเลือก   11 หน@วยกิต 
      ดุษฎีนิพนธH    48 หน@วยกิต 

                รวม  72 หน@วยกิต 
5. รายวิชา 

5.1 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ  1.1 
  5.1.1 หมวดวิชาบังคับ 
                   นักศึกษาตLองลงทะเบียนรายวิชาบังคับไม@นับหน@วยกิต จํานวน 4 รายวิชา โดย

ไดLรับความเห็นชอบของอาจารยHท่ีปรึกษาวิทยานิพนธH 
                     697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร     3(3-0-6) 

                                       Experimental Design in Food Research  
  5.1.2  ดุษฎีนิพนธH   48 หน@วยกิต 

   697 997 ดุษฎีนิพนธH  48 หน@วยกิต 

                                      Dissertation 
5.2 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ 1.2 
  5.2.1  หมวดวิชาบังคับ นักศึกษาตLองลงทะเบียนรายวิชาบังคับไม@นับหน@วยกิต 

จํานวน 4 รายวิชา โดยไดLรับความเห็นชอบของอาจารยHท่ีปรึกษาวิทยานิพนธH 
                     697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร     3(3-0-6) 

                                       Experimental Design in Food Research 
  5.2.2  ดุษฎีนิพนธH   72 หน@วยกิต 
   697 996 ดุษฎีนิพนธH  72 หน@วยกิต 
                                   Dissertation 
 



               5.3 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ 2.1 
   5.3.1  หมวดวิชาบังคับ  นักศึกษาจะตLองเรียนรายวิชาในหมวดนี้ทุกรายวิชา ยกเวLนรายวิชา  
                 697 911 และ 697 941 ใหLเรียนวิชาใดวิชาหนึ่ง โดยอยู@ในดุลยพินิจของอาจารยHท่ีปรึกษาหลัก 
                     697 911  สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุชีวภาพ      3(3-0-6) 

                Physical and Engineering Properties of Biomaterials 
              หรือ  697 941  การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ        3( 2-3-6) 

               Bioprocess Modeling 
   697 991  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1                                1(1-0-2)    
                Food Technology Seminar 1 
   697 992  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2                                1(1-0-2)    
                Food Technology Seminar 2 
 *697 993  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3                                 1(1-0-2)    
                Food Technology Seminar 3 
   5.3.1.1 หมวดวิชาเลือก        ไม@นLอยกว@า   6 หน@วยกิต  
   5.3.1.2 ดุษฎีนิพนธH             36 หน@วยกิต 
     697 999 ดุษฎีนิพนธH  36 หน@วยกิต 
                          Dissertation 

5.3.2 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ 2.2 
 5.3.2.1 หมวดวิชาบังคับ  นักศึกษาจะตLองเรียนรายวิชาในหมวดนี้ทุกรายวิชา ยกเวLน
รายวิชา 697 911 และ 697 941 ใหLเรียนวิชาใดวิชาหนึ่ง โดยอยู@ในดุลยพินิจของอาจารยHท่ี
ปรึกษาหลัก 

                   **697 750  การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร      3(3-0-6) 
                   Experimental Design in Food Research  

                   **697 715  การวิเคราะหHอาหารข้ันสูง                                           4(3-3-6) 
                                   Advanced Food Analysis 
                     697 911  สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุชีวภาพ      3(3-0-6) 
                                  Physical and Engineering Properties of Biomaterials  
              หรือ  697 941 การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ        3( 2-3-6) 

              Bioprocess Modeling 
   697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1                                  1(1-0-2)     
               Food Technology Seminar 1 
 697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2                                  1(1-0-2)    
               Food Technology Seminar 2 
 697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3                                  1(1-0-2)    
               Food Technology Seminar 3 



         5.3.2.2 หมวดวิชาเลือก        ไม@นLอยกว@า 11 หน@วยกิต  
         5.3.2.3 ดุษฎีนิพนธH                        48 หน@วยกิต 
     697 998 ดุษฎีนิพนธH              48 หน@วยกิต 
                  Dissertation 

หมวดวิชาเลือก  
                         **697 710  เคมีอาหารข้ันสูง      3(3-0-6) 
                      Advanced Food Chemistry 
                         **697 711  โปรตีนในอาหารข้ันสูง                        3(3-0-6) 
                                         Advanced Food Proteins                                     
                            697 712 เทคโนโลยีของคารHโบไฮเดรตในอาหาร   3(3-0-6) 
             Technology of Food Carbohydrates 
        **697 713  ลิพิดในอาหารข้ันสูง     3(3-0-6) 
         Advanced Food Lipids  
                            697 716  การประเมินทางประสาทสัมผัสในการวิจัยทางอาหาร          3(2-3-6) 
                                         Sensory Evaluation in Food Research  
                            697 720  จุลชีววิทยาอาหารข้ันสูง                                            3(3-0-6) 
                                         Advanced Food Microbiology 
                            697 721  ความปลอดภัยของอาหาร     3(3-0-6) 
                                         Food Safety 
                         **697 730  วิศวกรรมอาหารข้ันสูง                        3(3-0-6) 
         Advanced Food Engineering 

    **697 740  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารข้ันสูง                       3(3-0-6) 
                    Advanced Food Processing Technology   

                          **697 741 การพัฒนากระบวนการและการควบคุม                           3(3-0-6) 
                                         Process Development and Control 
                            697 751  การพัฒนาผลิตภัณฑHอาหารและการวิจัยผูLบริโภค                3(3-0-6) 
                                         Food Product Development and Consumer Research       
                            697 760 การจัดการการประกันคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร  3(3-0-6) 
         Quality Assurance Management in Food Industry 
                            697 770  การจัดการอุตสาหกรรมการอาหาร               4(4-0-8) 
         Food Industry Management       
                            697 771  การวิจัยการตลาดในอุตสาหกรรมการอาหาร                       3(3-0-6)        
                                         Marketing  Research in Food Industry  
                           *697 772  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร 1        1(1-0-2)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 1 
                           *697 773  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร 2        2(2-0-4)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 2 
 



                           *697 774  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร 3        3(3-0-6)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 3 
                          **697 775  การบรรจุอาหารข้ันสูง                                                3(3-0-6) 
                                          Advanced Food Packaging                  
                            697 912  เรื่องคัดสรรในการวิจัยอาหาร      3(3-0-6) 
            Selected Topics in Food Research   
                            697 951 การวิจัยการพัฒนาผลิตภัณฑHอาหารข้ันสูง                          3(3-0-6) 
                                        Advanced Research in Food Product Development   

 
6. แผนการศึกษา 

 
 
 
 
 
 
 
 

        ป9ท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 1 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 997 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

6 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 3 - - 

697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร 
Experimental Design in Food 

- - - 3(3-0-6) 

697 715 การวิเคราะหHอาหารข้ันสูง 
Advanced Food Analysis 

- - - 4(3-3-8) 

697 911 สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุ
ชีวภาพ 
Physical and Engineering Properties of 
Biomaterials 

- - 3(3-0-6) - 

697 941 การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ 
Bioprocess Modeling 

- - 3(2-3-6) - 

697 xxx วิชาเลือก 
Electives 

- - 4 2 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
6 3 7 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
6 3 7 9 



 
 

 
 
 
 
 

        ป9ท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 997 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 6 - - 

697 xxx วิชาเลือก 
Electives 

- - 2 9 

697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1 
Food Technology Seminar 1 

- - 1(1-0-2) 1(1-0-2) 

697 999 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - 3 - 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 6 6 10 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
15 9 13 19 

        ป9ท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 1 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 997 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 6 - - 

697 911 
 
หรือ 

สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุชีวภาพ 
Physical and Engineering Properties of 
Biomaterials 

- - - 3(3-0-6) 

697 941 การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ 
Bioprocess Modeling 

- - - 3(2-3-6) 

697 999 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - 9 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - - 6 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 6 9 6 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
24 15 22 25 



 
 

 
 
 
 
 
 
 

        ป9ท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 2 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1 
Food Technology Seminar 1 

1(1-0-2) 
(ไม@นับหน@วย

กิต) 

1(1-0-2) 
(ไม@นับหน@วย

กิต) 

- - 

697 997 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 9 - - 

697 999 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - 9 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 9 9 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
33 24 31 34 

        ป9ท่ี 3 ภาคการศึกษาท่ี 1 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
 

- 

697 997 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 9 - - 

697 999 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - 8 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 9 9 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
42 33 40 43 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

        ป9ท่ี 3 ภาคการศึกษาท่ี 2 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3 
Food Technology Seminar 3 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
 

- 

697 997 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

6 
 

- - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 9 - - 

697 999 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - 7 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
6 9 8 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
48 42 48 52 

        ป9ท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 1 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 9 - - 

697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

- - - 
 

1(1-0-2) 
 

697 998 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
- 9 - 10 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
- 51 - 62 



 

 

 
 

        ป9ท่ี 4 ภาคการศึกษาท่ี 2 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1 
Food Technology Seminar 1 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

- - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 9 - - 

697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3 
Food Technology Seminar 3 

- - - 
 

1(1-0-2) 
 

697 998 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 
 

- - 9 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
- 9 - 10 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
- 60 - 72 

        ป9ท่ี 5 ภาคการศึกษาท่ี 1 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

- - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 6 - - 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
- 6 - - 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
- 66 - - 

        ป9ท่ี 5 ภาคการศึกษาท่ี 2 หน5วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3 
Food Technology Seminar 3 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม@นับ

หน@วยกิต) 

- - 

697 996 ดุษฎีนิพนธH 
Dissertation 

- 6 - - 

รวมจํานวนหน5วยกิตลงทะเบียนเรียน 
- 6 - - 

รวมจํานวนหน5วยกิตสะสม 
- 72 - - 


