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1. ชื่อหลักสูตร 

            ภาษาไทย:      หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
            ภาษาอังกฤษ:  Master of  Science Program in Food Technology  
2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 

            ช่ือเต็ม (ภาษาไทย):   วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  (เทคโนโลยีการอาหาร) 
            ช่ือย<อ (ภาษาไทย):     วท.ม.  (เทคโนโลยีการอาหาร) 
            ช่ือเต็ม (ภาษาอังกฤษ):   Master of  Science  (Food Technology) 
            ช่ือย<อ (ภาษาอังกฤษ):   M.Sc. (Food Technology) 
3.วัตถุประสงค. 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2555) มีวัตถุประสงคEเพ่ือ
ผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีคุณสมบัติดังต<อไปน้ี  

1) มีความรูJลึกในวิชาการท่ีศึกษาและสามารถนําไปประยุกตEในการประกอบวิชาชีพสูงหรือการวิจัยเพ่ือแกJปPญหา
หรือสรJางองคEความรูJใหม<ๆ    
 2) มีความรูJทางดJานวิชาชีพท่ีสามารถวิเคราะหE    ริเริม่สรJางสรรคE     และ วางแผนโดยใชJความรูJในวิชาชีพ และ
ประสบการณEของตน ในการแกJปPญหาทางดJานวิชาชีพ และสามารถสรJางองคEความรูJใหม<ไดJ 

3) มีการสื่อสารการถ<ายทอดความรูJในทางวิชาการในระดับนานาชาติไดJ  และมีความสามารถในการใชJภาษาอังกฤษ
ในการศึกษาเรียนรูJ  
 4) สามารถใชJเทคโนโลยีคอมพิวเตอรEและสารสนเทศในการสื่อสารและการแสวงหาความรูJดJวยตนเอง เพ่ือประโยชนE
ในการศึกษาในสาขาวิชาชีพไดJ 

5) มีความรูJและทักษะดJานระบบและทฤษฎีการบริหารองคEกรในระดับท่ีสามารถนําไปใชJประโยชนEในการทํางานไดJ
อย<างมีประสิทธิภาพ 

6) มีวินัย ซ่ือสัตยE รับผิดชอบ มีคุณธรรมและจริยธรรมในวิชาชีพและต<อส<วนรวม 
          7)  มีภาวะผูJนํา เขJาใจในความแตกต<างหลากหลายทางสังคมและวัฒนธรรมสามารถทํางานร<วมกับผูJอ่ืนไดJ 
 

4. หลักสูตรและโครงสร0างหลักสตูร 
4.1 หลักสูตร 

4.1.1 จํานวนหน3วยกิต     
แผน ก แบบ ก 1                    รวมตลอดหลักสูตร     36  หน<วยกิต 
แผน ก แบบ ก 2                    รวมตลอดหลักสูตร     36  หน<วยกิต 
แผน ข                                รวมตลอดหลักสูตร     36  หน<วยกิต 
 
 
 

4.1.2 โครงสร0างหลักสูตร 
  จํานวนหน3วยกิต 
  แผน ก แบบ ก1 แผน ก แบบ ก2 แผน ข 
 จํานวนหน<วยกิตรวมตลอดหลักสูตร 36 36          36 



1)  หมวดวิชาบังคับ 
        ก. หมวดวิชาบังคับไม<นับหน<วยกิต 
        ข. หมวดวิชาบังคับนับหน<วยกิต 

 - 
5 
- 

 
- 
8 

 
- 

14 
2)  หมวดวิชาเลือก -  16 16 
3)  วิชาวิทยานิพนธE 36 12           - 
4)  วิชาการศึกษาอิสระ            - - 6 

5.  รายวิชา 

    5.1 หมวดวิชาบังคับ  แผน ก   แบบ ก 1 ประกอบด0วย  
นักศึกษาตJองลงทะเบียนรายวิชาบังคับไม<นับหน<วยกิต จํานวน 3 รายวิชา และรายวิชาท่ีอาจารยEท่ีปรกึษา

วิทยานิพนธEเพ่ิมเติมภายหลัง โดยไม<นับหน<วยกิต 
                              697 891 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1                                  1(1-0-2)  
                                          Food Technology Seminar 1 
                              697 892 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2                                  1(1-0-2)  
                                          Food Technology Seminar 2 

      697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร                        3(3-0-6) 
Experimental Design in Food Research                                                                   

                             วิชาวิทยานิพนธ. 

                             697 898  วิทยานิพนธE                         36 หน<วยกิต 
          Thesis 

                       5.2  หมวดวิชาบังคับ แผน ก แบบ ก 2 ประกอบด0วย 
     **697 740   เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารข้ันสูง              3(3-0-6) 
                 Advanced Food Processing Technology 
        697 750  การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร              3(3-0-6) 

Experimental Design in Food Research                                                 
        697 891 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1   1(1-0-2) 
       Food Technology Seminar 1 
        697 892  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2   1(1-0-2)       
                      Food Technology Seminar 2 

หมวดวิชาเลือก นักศึกษาสามารถเลือกเรยีน จากรายวิชาต<อไปน้ี จํานวนไม<นJอยกว<า 16 หน<วยกิต  หรือรายวิชาอ่ืนในหลักสูตร
น้ีท่ีจะเปgดสอนภายหลัง โดยความเห็นชอบของอาจารยEท่ีปรึกษาวิทยานิพนธE 

                         **697 710     เคมีอาหารข้ันสูง     3(3-0-6) 
                      Advanced Food Chemistry 
                         **697 711     โปรตีนในอาหารข้ันสูง                           3(3-0-6) 
                                            Advanced Food Protein                            
                           697 712      เทคโนโลยีของคารEโบไฮเดรตในอาหาร   3(3-0-6) 
                      Technology of Food Carbohydrates 
     **697 713   ลิพิดในอาหารข้ันสูง     3(3-0-6) 
            Advanced Food Lipids 



                           697 714  สมบัติทางกายภาพของอาหาร                                      3(3-0-6) 
                                        Physical Properties of Food 
                           697 715  การวิเคราะหEอาหารข้ันสูง                                           3(3-0-6) 
                                        Advanced Food Analysis  
                           697 716  การประเมินทางประสาทสัมผสัในการวิจัยทางอาหาร           3(2-3-6) 
                                        Sensory Evaluation in Food Research  
                           697 720 จุลชีววิทยาอาหารข้ันสูง                                              3(3-0-6)                                     
                                        Advanced Food Microbiology 
                           697 721 ความปลอดภัยของอาหาร          3(3-0-6) 
                                        Food Safety 
                           697 730  วิศวกรรมการแปรรูปอาหารข้ันสูง         3(3-0-6) 
            Advanced Food Process Engineering 
                           697 741 การพัฒนากระบวนการและการควบคุม                           3(3-0-6) 
                                        Process Development and Control 
                           697 751 การพัฒนาผลิตภณัฑEอาหารและการวิจัยผูJบริโภค                 3(3-0-6) 
                                        Food Product Development and Consumer Research 
                           697 770 การจัดการอุตสาหกรรมการอาหาร          4(4-0-8) 
       Food Industry Management       
                           697 771 การวิจัยการตลาดในอุตสาหกรรมการอาหาร                   3(3-0-6)                       
                                       Marketing  Research in Food Industry  
                           697 772  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรEและเทคโนโลยีการอาหาร 1     1(1-0-2)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 1 
                        **697 773  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรEและเทคโนโลยีการอาหาร 2      2(2-0-4)   
                                        Selected Topics in Food Science and Technology 2 
                        **697 774  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรEและเทคโนโลยีการอาหาร 3      3(3-0-6)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 3 
                           697 775  การบรรจุอาหารข้ันสูง                                              3(3-0-6) 
                                         Advanced Food Packaging               
  

วิชาวิทยานิพนธ. 
697 899  วิทยานิพนธE           12 หน<วยกิต 

        Thesis 
                 5.3  หมวดวิชาบังคับ แผน ข  ประกอบด0วย 
                   **697 740    เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารข้ันสูง                      3(3-0-6) 
                                Advanced Food Processing Technology   
          **697 741  การพัฒนากระบวนการและการควบคุม          3(3-0-6) 
                                Process Development and Control 

697 750   การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร          3(3-0-6) 
                                      Experimental Design in Food Research                                                 
           697 760   การจัดการการประกันคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร         3(3-0-6) 
                               Quality Assurance Management in Food Industry 
           697 891   สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1           1(1-0-2) 

              Food Technology Seminar 1 



                      697 892 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2    1(1-0-2) 
                                  Food Technology Seminar 2    
         
หมวดวิชาเลือก นักศึกษาสามารถเลือกเรยีน จากรายวิชาต<อไปน้ี จํานวนไม<นJอยกว<า 16 หน<วยกิต  หรือรายวิชาอ่ืนในหลักสูตร
น้ีท่ีจะเปgดสอนภายหลัง 
                         **697 710  เคมีอาหารข้ันสูง      3(3-0-6) 
                    Advanced Food Chemistry 
                         **697 711  โปรตีนในอาหารข้ันสูง                           3(3-0-6) 
                                         Advanced Food Protein       
                           697 712  เทคโนโลยีของคารEโบไฮเดรตในอาหาร   3(3-0-6) 
        Technology of Food Carbohydrates 
       697 713 ลิพิดในอาหารข้ันสูง     3(3-0-6) 
   Advanced Food Lipids 
                            697 714 สมบัติทางกายภาพของอาหาร                                           3(3-0-6) 
                                        Physical Properties of Food 
                           *697 715 การวิเคราะหEอาหารข้ันสูง                                                3(3-0-6) 
                                        Advanced Food Analysis 
                            697 716 การประเมินทางประสาทสัมผสัในการวิจัยทางอาหาร                3(2-3-6) 
                                        Sensory Evaluation in Food Research  
                            697 720 จุลชีววิทยาอาหารข้ันสูง                                                  3(3-0-6) 
                                        Advanced Food Microbiology 
                            697 721 ความปลอดภัยของอาหาร     3(3-0-6) 
                                        Food Safety                      
                            697 730 วิศวกรรมอาหารข้ันสูง               3(3-0-6) 
    Advanced Food Engineering 
                            697 751 การพัฒนาผลิตภณัฑEอาหารและการวิจัยผูJบริโภค                     3(3-0-6) 
                                        Food Product Development and Consumer Research 
                            697 770 การจัดการอุตสาหกรรมการอาหาร               4(4-0-8) 
   Food Industry Management       
                           697 771 การวิจัยการตลาดในอุตสาหกรรมการอาหาร                           3(3-0-6)                      
                                       Marketing  Research in Food Industry  
                           697 772 เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรEและเทคโนโลยีการอาหาร 1            1(1-0-2)   

                                                                                   Selected Topics in Food Science and Technology 1  
                        **697 773  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรEและเทคโนโลยีการอาหาร 2            2(2-0-4)   

                                                                                   Selected Topics in Food Science and Technology 2    
                       **697 774  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตรEและเทคโนโลยีการอาหาร 3             3(3-0-6)   

                                                                    Selected Topics in Food Science and Technology 3                                    
                                                                   **697 775  การบรรจุอาหารข้ันสูง                                                      3(3-0-6) 

                                        Advanced Food Packaging         
 
                                          
        วิชาการศึกษาอิสระ 
                            697 897  การศึกษาอิสระ       6 หน<วยกิต 

            Independent Study     



         
 6.   แผนการศึกษา 
         ป:ท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 1 หน3วยกิต 
   แผน ก  แบบ  

ก 1 
แผน ก แบบ 

 ก 2 
แผน ข 

    ** 697 740 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารข้ันสงู 
Advanced Food Processing Technology 

- 3(3-0-6) 3(3-0-6) 

 697 741 การพัฒนากระบวนการและการควบคุม 
Process Development and Control 

- - 3(3-0-6) 

 697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจยัอาหาร 
Experimental Design in Food Research 

- 3(3-0-6) 3(3-0-6) 

 697 891 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1    
Food Technology Seminar 1 

1(1-0-2)  
ไม<นับหน<วยกิต 

- 1(1-0-2) 

 697 898 วิทยานิพนธE 
Thesis 

9 - - 

 697 xxx วิชาเลือก 
Electives 

- 6 - 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตลงทะเบียนเรียน 

9         12      10 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตสะสม 

9 12 10 

 
ป:ท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 หน3วยกิต 

แผน ก  แบบ  
ก 1 

แผน ก แบบ 
 ก 2 

แผน ข 

 697 760 การจัดการการประกันคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 
Quality Assurance Management in Food 
Industry 

- - 3(3-0-6) 

 697 892 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

- - 1(1-0-2) 

 697 897 การศึกษาอิสระ 
Independent Study 

- - 2 

 697 898 วิทยานิพนธE  
Thesis 

9 - - 

 697 xxx วิชาเลือก   
Electives 

- 10 6 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตลงทะเบียนเรียน 

9 10 12 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตสะสม 

18 22 22 
 
 
 
 
 
 
 



 
ป:ท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 1 

 
หน3วยกิต 

แผน ก  แบบ  
ก 1 

แผน ก แบบ  
ก 2 

แผน ข 

 697 891 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1    
Food Technology Seminar 1 

- 1(1-0-2) - 

 697 892 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2   
Food Technology Seminar 2 

1(1-0-2) 
ไม<นับหน<วยกิต 

- - 

 697 883 วิทยานิพนธE  
Thesis 

9 - - 

 697 884 วิทยานิพนธE   
Thesis 

- 8 - 

 697 885 การศึกษาอิสระ 
Independent Study 

- - 2 

 697 xxx วิชาเลือก   
Electives 

- - 6 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตลงทะเบียนเรียน 

9 9 8 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตสะสม 

27 31 30 

 
 

 
ป:ท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 2 

 
หน3วยกิต 

แผน ก  แบบ  
ก 1 

แผน ก แบบ  
ก 2 

แผน ข 

 697 892  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2   
Food Technology Seminar  

- 1(1-0-2) - 

 697 897 วิทยานิพนธE 
Thesis 

- 4 - 

 697 898 การศึกษาอิสระ 
Independent Study 

- - 2 

 697 899 วิทยานิพนธE  
Thesis 

9 - - 

 697 xxx วิชาเลือก   
Electives 

- - 4 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตลงทะเบียนเรียน 

9 5 6 

  
รวมจํานวนหน3วยกิตสะสม 

36 36 36 

 

 

 


