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1. ชื่อหลักสูตร 

ภาษาไทย: หลักสตูรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร
หลักสตูรนานาชาต ิ

ภาษาอังกฤษ: Master of Science Program in Food Safety and Quality Management  
International Program 

 
2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 

ช่ือเต็ม (ภาษาไทย):   วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (ความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร) 
ช่ือย+อ (ภาษาไทย):        วท.ม. (ความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร) 
ช่ือเต็ม (ภาษาอังกฤษ):   Master of Science  (Food Safety and Quality Management) 
ชื่อย$อ (ภาษาอังกฤษ):    M.Sc. (Food Safety and Quality Management) 

 
3.วัตถุประสงคI 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร หลักสูตรนานาชาติ 
(หลักสูตรใหม+ พ.ศ. 2556)มีวัตถุประสงคHเพ่ือผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีคุณสมบัติดังน้ี    

1)  มีความรูLความเขLาใจในหลักการและทฤษฎสีําคัญดLานความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพอาหารและสามารถ
บูรณาการความรูLเชิงสหวิทยาการไปใชLในอุตสาหกรรมอาหารเพ่ือผลิตอาหารท่ีมีคณุภาพและมีความปลอดภัย 

2)  มีความสามารถในการคิดวิเคราะหHและสังเคราะหHอย+างเปPนระบบ  สามารถวิเคราะหHปQญหาไดLอย+างมี
ประสิทธิภาพ และดําเนินกระบวนการวิจัยเพ่ือแกLไขโจทยHปQญหาท่ีเกิดข้ึนในอุตสาหกรรมอาหาร และแสวงหา
ความรูLใหม+ไดL 

3)  สามารถถ+ายทอดและประยุกตHเทคโนโลยีและทักษะท่ีเก่ียวขLองกับความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของ
อาหารในระดับอุตสาหกรรมไดLอย+างมีประสิทธิภาพ 

4)  มีความสามารถในการเปPนผูLนําและทํางานร+วมกับผูLอ่ืนไดLอย+างมปีระสิทธิภาพ 
5)  มีความสามารถในการสื่อสาร การใชLคอมพิวเตอรHและเทคโนโลยสีารสนเทศและการจัดการสมยัใหม+  ท่ีจะนําไปสู+

การพัฒนาความรูLและการนําไปใชLประโยชนHไดLในวงกวLาง  
 6)  มีคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณทางวิชาการและวิชาชีพ  และมีจติสํานึกท่ีดีในการนําความรูLดLานความ

ปลอดภัยและการจัดการคุณภาพอาหารไปใชLใหLเกิดประโยชนHในการพัฒนาอย+างยั่งยืนท้ังในระดับชาติและ
นานาชาติ 

 
4. หลักสูตรและโครงสรLางหลักสตูร 

4.1  หลักสูตร 
      4.1.1 จํานวนหน$วยกิต 

แผน ก แบบ ก 1 รวมตลอดหลักสูตร    36  หน+วยกิต 
แผน ก แบบ ก 2รวมตลอดหลักสตูร36  หน+วยกิต 
แผน ข  รวมตลอดหลักสูตร36  หน+วยกิต 

4.2   รายวิชาหลักสูตรแบ+งออกเปPน 3 หมวดวิชา คือ หมวดวิชาบังคับ  หมวดวิชาเลือก และวิชาวิทยานิพนธH/วิชา
การศึกษาอิสระ  รายละเอียดตามขLอมูลขLางล+างน้ี 

4.2.1  รายวิชาสําหรับหลักสูตร แผน ก แบบ ก 1 



(1) หมวดวิชาบังคับ(ไม+นับหน+วยกิต)  
*677 891   สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร 1              - 

Food Safety and Quality Management Seminar 1    
*677 892   สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร 2              - 

Food Safety and Quality Management Seminar 2    
(2) วิทยานิพนธI 

*677 898   วิทยานิพนธH (สําหรับนักศึกษาแผน ก แบบ ก 1)   36 หน+วยกิต 
Thesis 

4.2.2  รายวิชาสําหรับหลักสูตร แผน ก แบบ ก 2 
(1) หมวดวิชาบังคับ  14 หน$วยกิตประกอบดLวย  

*677 761  ความปลอดภัยของการผลิตอาหาร    3(3-0-6) 
Safety Aspects of Food Production       

*677 762  ระบบการจัดการคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร                                     3(3-0-6)        
Quality Management Systems in Food Industry 

*677 763  การวิเคราะหHความเสีย่งในอุตสาหกรรมอาหาร  3(3-0-6) 
              Risk Analysis in Food Industry    

*677 771  ระเบียบวิธีการวิจัยดLานความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร     3(3-0-6) 
  Food Safety and Quality Management Research Methodology   
*677 891  สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร1   1(1-0-2) 

Food Safety and Quality Management Seminar1    
*677 892  สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร2   1(1-0-2) 

Food Safety and Quality Management Seminar2    
สําหรับนักศึกษาท่ีไม+ไดLสําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีในสาขาวิชาวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีอาหาร จะตLอง

เรียนรายวิชา 677 772   เรื่องท่ัวไปทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร โดยไม+นับหน+วยกิต 
*677 772   เรื่องท่ัวไปทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร 3(3-0-6) 

 Overview of Food Science and Technology 
 

(2) หมวดวิชาเลือก นักศึกษาตLองเลือกเรียนรายวิชาต+อไปน้ี หรือวิชาท่ีเปjดเพ่ิมเติมภายหลัง จํานวนไม+นLอยกว+า 7 
หน+วยกิตโดยความเห็นชอบของอาจารยHท่ีปรึกษาหรือคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
*677 711  เทคนิคการวิเคราะหHดLานความปลอดภัยและคุณภาพอาหาร 3(3-0-6) 

Food Analytical Techniques in Safety and Quality Aspects 
*677 712  พิษวิทยาอาหาร 3(3-0-6) 

Food Toxicology   
*677 713ความปลอดภัยของสารสําคัญในอาหารสุขภาพ                                     2(2-0-4) 

Functional Food Ingredientsand Safety Aspects 
*677 721  เทคนิคการวิเคราะหHอย+างรวดเร็วในจุลชีววิทยาทางอาหาร 3(3-0-6) 

Rapid Analytical Techniques in Food Microbiology  
*677 764  นโยบายและกฎหมายความปลอดภัยอาหารนานาชาติ     2(2-0-4)          

International Food Safety Policy and Regulations   
*677 765  การติดตาม การทวนสอบ และการปรับปรุงคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร   3(3-0-6) 

Quality Monitoring, Verification and Improvement in Food Industry  
*677 773  เรื่องปQจจุบันทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพอาหาร     2(2-0-4) 

Current Topics in Food Safety and Quality Management Systems  
  



*677774  โลจิสติกสHและการจัดการโซ+อุปทานของอาหาร 3(3-0-6)                                    
Logistic and Food Supply Chain Management   

(3) วิชาวิทยานิพนธI 
*677 899   วิทยานิพนธH(สําหรับนักศึกษาแผน ก แบบ ก 2)     15  หน+วยกิต 

Thesis 
4.2.3  รายวิชาสําหรับหลักสูตร แผน ข 

(1) หมวดวิชาบังคับ  14 หน$วยกิตประกอบดLวย  
*677 761 ความปลอดภัยของการผลิตอาหาร    3(3-0-6) 

Safety Aspects of Food Production       
*677 762   ระบบการจัดการคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร                                   3(3-0-6)                         

Quality Management Systems in Food Industry 
*677 763   การวิเคราะหHความเสีย่งในอุตสาหกรรมอาหาร  3(3-0-6) 

Risk Analysis in Food Industry    
*677 771  ระเบียบวิธีการวิจัยดLานความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร    3(3-0-6) 
 Food Safety and Quality Management Research Methodology   
*677 891   สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร1   1(1-0-2) 

Food Safety and Quality Management Seminar1    
*677 892   สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร2   1(1-0-2) 

Food Safety and Quality Management Seminar2    
สําหรับนักศึกษาท่ีไม+ไดLสําเรจ็การศึกษาระดับปริญญาตรีในสาขาวิชาวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีอาหาร 

จะตLองเรียนรายวิชา 677 772   เรื่องท่ัวไปทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร โดยไม+นับหน+วยกิต 
*677 772   เรื่องท่ัวไปทางวิทยาศาสตรHและเทคโนโลยีการอาหาร 3(3-0-6) 

 Overview of Food Science and Technology 
 

(2) หมวดวิชาเลือก นักศึกษาตLองเลือกเรียนรายวิชาต+อไปน้ี หรือวิชาท่ีเปjดเพ่ิมเติมภายหลัง จํานวนไม+นLอยกว+า 16 
หน+วยกิตโดยความเห็นชอบของอาจารยHท่ีปรึกษาหรือคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
*677 711  เทคนิคการวิเคราะหHดLานความปลอดภัยและคุณภาพอาหาร 3(3-0-6) 

Food Analytical Techniques in Safety and Quality Aspects 
*677 712  พิษวิทยาอาหาร 3(3-0-6) 

Food Toxicology   
*677 713  ความปลอดภัยของสารสําคัญในอาหารสุขภาพ                                      2(2-0-4) 

Functional Food Ingredientsand Safety Aspects 
*677 721  เทคนิคการวิเคราะหHอย+างรวดเร็วในจุลชีววิทยาทางอาหาร 3(3-0-6) 

Rapid Analytical Techniques in Food Microbiology  
*677 764  นโยบายและกฎหมายความปลอดภัยอาหารนานาชาติ    2(2-0-4)          

International Food Safety Policy and Regulations   
*677 765  การติดตาม การทวนสอบ และการปรับปรุงคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร   3(3-0-6) 

Quality Monitoring, Verification and Improvement in Food Industry  
*677 773  เรื่องปQจจุบันทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพอาหาร     2(2-0-4) 

Current Topics in Food Safety and Quality Management Systems   
*677774  โลจิสติกสHและการจัดการโซ+อุปทานของอาหาร   3(3-0-6)                                    

Logistic and Food Supply Chain Management   
 
 



(3) วิชาการศึกษาอิสระ 
*677 897   การศึกษาอิสระ (สําหรับนักศึกษาแผน ข)     6 หน+วยกิต 
Independent Study 

 
4.3  โครงสรLางหลักสูตร  จํานวนหน$วยกิต 

แผน ก  แบบ ก 1แผน ก  แบบ ก 2     แผน ข         
จํานวนหน$วยกิตรวมตลอดหลักสตูร 36                        36                    36 

1)  หมวดวิชาบังคับ -14                        14  
2)  หมวดวิชาเลือก   -                            7                     16 
3)  วิทยานิพนธH 
4)  การศึกษาอิสระ                                   

36                         15                      - 
 -                            -                       6 

                                                        
5.   แผนการศึกษา หน$วยกิต 
 
ปRท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 1 แผน ก แผน ข                   

 
 
677 771  ระเบียบวิธีการวิจัยดLานความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร              
              Food Safety and Quality Management Research   

Methodology 
677 761  ความปลอดภัยของการผลิตอาหาร    

               Safety Aspects of Food Production       
  677 xxx   วิชาเลือก                                                                                       
                Elective course 
677 898  วิทยานิพนธH 
             Thesis 

 
                                    รวมจํานวนหน$วยกิตลงทะเบียนเรียน 
                                                รวมจํานวนหน$วยกิตสะสม 

แบบ ก 1 
 
- 
 
 
- 
 
- 
 
9 
 
 
9 
9 

แบบ ก 2 
 
3 
 
 
3 
 
5 
 
- 
 
 

11                
11 

 
 
3 
 
 
3 
 
5 
 
- 
 
 

11 
11 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ปRท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 แผน ก แผน ข                   

 
 
677 762   ระบบการจัดการคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 

Quality Management Systems in the Food   Industry  
677 763   การวิเคราะหHความเสีย่งในอุตสาหกรรมอาหาร  

Risk Analysis in Food Industry    
677 xxx    วิชาเลือก                                                                  
              Elective courses  
677 891   สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร1   
              Food Safety and Quality Management Seminar1 
677 898   วิทยานิพนธH 
              Thesis 
  

                                     รวมจํานวนหน$วยกิตลงทะเบียนเรียน 
                                                 รวมจํานวนหน$วยกิตสะสม  
 

แบบ ก 1 
 
- 
 
- 
 
- 
 
- 
 
9 
 
 
9 
18 

แบบ ก 2 
 
3 
 
3 
 
2 
 
1 
 
- 
 
 
9                
20 

 
 
3 
3 
 
5 
1 
 
- 
 
- 
 
 

12 
23 

 
ปRท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 1 แผน ก แผน ข                   

 
 
677 xxx   วิชาเลือก                                                                  
             Elective courses 
677 897   การศึกษาอิสระ 

  Independent Study 
677 898   วิทยานิพนธH 
              Thesis 
677 899   วิทยานิพนธH 
              Thesis 
 
                                      รวมจํานวนหน$วยกิตลงทะเบียนเรียน 
                                                  รวมจํานวนหน$วยกิตสะสม                

 

แบบ ก 1 
 
- 
 
- 
 
9 
 
- 
 
 
9 
27 

แบบ ก 2 
 
- 
 
- 
 
- 
 
7 
 
 
7                  
27 

 
 
6  
 
3 
 
- 
 
- 
 
 
9 
32 

 

 

 

 

 

 



ปRท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 2 แผน ก แผน ข                   

 
 
677 892   สัมมนาทางความปลอดภัยและการจัดการคุณภาพของอาหาร2   
             Food Safety and Quality Management Seminar2 
677 897  การศึกษาอิสระ 

  Independent Study 
677 898  วิทยานิพนธH 
             Thesis 
677 899  วิทยานิพนธH 
             Thesis 
  
                                    รวมจํานวนหน$วยกิตลงทะเบียนเรียน             

                                                  รวมจํานวนหน$วยกิตสะสม   

แบบ ก 1 
 
- 
 
- 
 
9 
 
- 
 
 
9 
36 

แบบ ก 2 
 
1 
 
- 
 
- 
 
8 
 
 
9                
36 

 
 
1 
 
3 
 
- 
 
- 
 
 
4 
36 
 

 


