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1. รหัสและชื่อหลักสูตร 

            ภาษาไทย:      หลกัสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร 
            ภาษาอังกฤษ:  Doctor of Philosophy Program in Food Technology 

 
2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 
            ช่ือเต็ม (ภาษาไทย):   ปรัชญาดุษฎีบัณฑิต (เทคโนโลยีการอาหาร) 
            ช่ือย่อ (ภาษาไทย):     ปร.ด. (เทคโนโลยีการอาหาร)   
            ช่ือเต็ม (ภาษาอังกฤษ):   Doctor of Philosophy (Food Technology) 
            ช่ือย่อ (ภาษาอังกฤษ):   Ph.D. (Food Technology) 
 
3. วัตถุประสงค ์

หลักสูตรปริญญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ.2555) มี
วัตถุประสงค์เพ่ือผลิตดุษฎีบัณฑิตที่มีคุณสมบัติดังต่อไปน้ี  

(1) มีความรู้ลกึซึ้งในวิชาการที่ศึกษาและศาสตร์ในสาขาทีม่ีความเกี่ยวข้องสัมพันธ์กัน สามารถทําการ
วิจัยเพ่ือแก้ปัญหาที่ซับซ้อนหรือสร้างองค์ความรู้ใหมแ่ละทาํการถ่ายทอดเพ่ือให้เกิดการพัฒนาในสาขาวิชาการ
หรือวิชาชีพน้ันๆ ได้  

(2) มีความสามารถในการคิด วิเคราะห์ สงัเคราะห์ และเป็นผู้นําในการริเริ่มสร้างสรรค์โดยใช้ความรู้
และประสบการณ์ของตนในการแก้ไขข้อโต้แย้งหรือปัญหาที่ยุ่งยากซับซ้อนในทางวิชาการหรือวิชาชีพได้  

(3) มีการสื่อสารและถ่ายทอดความรู้ทางวิชาการในระดับนานาชาติได้ และมคีวามสามารถในการใช้
ภาษาอังกฤษในการผลิตผลงานทางวิชาการและเผยแพร ่
          (4)  มคีวามสามารถใช้เทคโนโลยีคอมพิวเตอร์และสารสนเทศในการแสวงหาความรู้ด้วยตนเองและ
สร้างสรรค์ผลงานทางวิชาการเพ่ือประโยชน์ในการเรียนรู้ของผู้อ่ืนได้ มีความรู้และทักษะด้านระบบและทฤษฎี
การบริหารองค์กรในระดับทีส่ามารถนําไปใช้ประโยชน์ในการทํางานได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
 
 
 

4. หลักสูตรและโครงสร้างหลักสูตร 



4.1 หลักสูตร 
4.1.1 จํานวนหน่วยกิต     

แบบ 1.1 และ แบบ 2.1 ไม่น้อยกว่า 48 หน่วยกิต 
แบบ 1.2 และ แบบ 2.2 ไม่น้อยกว่า 72 หน่วยกิต 

4.2 โครงสร้างหลกัสูตร 
4.2.1  หลักสูตร แบบ 1.1 
   หมวดวิชาบังคับ    3 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
   ดุษฎีนิพนธ์   48 หน่วยกิต 
      รวม 48 หน่วยกิต 
4.2.2 หลักสูตร แบบ 1.2 

    หมวดวิชาบังคบั    3 หน่วยกิต (ไม่นับหน่วยกิต) 
   ดุษฎีนิพนธ์   72 หน่วยกิต 
      รวม 72 หน่วยกิต 
3.1.2.3  หลักสูตร แบบ 2.1 
   หมวดวิชาบังคับ               6       หน่วยกิต 
                       หมวดวิชาเลือก     6 หน่วยกิต 
   ดุษฎีนิพนธ์    36 หน่วยกิต 
      รวม  48 หน่วยกิต 
3.1.2.4  หลักสูตร แบบ 2.2 
                          หมวดวิชาบังคับ   13 หน่วยกิต  
                          หมวดวิชาเลือก    11 หน่วยกิต 
      ดุษฎีนิพนธ์    48 หน่วยกิต 

                รวม  72 หน่วยกิต 
5. รายวิชา 

5.1 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ  1.1 
 5.1.1 หมวดวิชาบังคับ 
           นักศกึษาต้องลงทะเบียนรายวิชาบังคับไม่นับหน่วยกิต จํานวน 4 รายวิชา โดยได้รับ

ความเห็นชอบของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ 
         697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร      3(3-0-6) 

                          Experimental Design in Food Research  
 5.1.2  ดุษฎีนิพนธ์                                       48 หน่วยกิต 

 697 997 ดุษฎีนิพนธ์                                       48 หน่วยกิต 



                         Dissertation 
5.2 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ 1.2 

 5.2.1  หมวดวิชาบังคับ นักศึกษาต้องลงทะเบียนรายวิชาบังคับไม่นับหน่วยกิต จํานวน 4 
รายวิชา โดยได้รับความเห็นชอบของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ 

         697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร            3(3-0-6) 
                         Experimental Design in Food Research 
 5.2.2  ดุษฎีนิพนธ์                                         72 หน่วยกิต 
          697 996 ดุษฎีนิพนธ์                                        72 หน่วยกิต 
                        Dissertation 

          5.3  รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ 2.1 
 5.3.1  หมวดวิชาบังคับ  นักศึกษาจะต้องเรียนรายวิชาในหมวดน้ีทุกรายวิชา ยกเว้นรายวิชา  
                            697 911 และ 697 941 ให้เรียนวิชาใดวิชาหน่ึง โดยอยู่ในดุลยพินิจของอาจารย์ 
                            ที่ ปรึกษาหลัก 
                              697 911  สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุชีวภาพ      3(3-0-6) 

                         Physical and Engineering Properties of Biomaterials 
                       หรือ  697 941  การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ        3( 2-3-6) 

                        Bioprocess Modeling 
            697 991  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1                                1(1-0-2)    
                         Food Technology Seminar 1 
            697 992  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2                                1(1-0-2)    
                         Food Technology Seminar 2 
          *697 993  สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3                                 1(1-0-2)    
                        Food Technology Seminar 3 
   5.3.1.1 หมวดวิชาเลือก                                  ไม่น้อยกว่า   6 หน่วยกิต  
   5.3.1.2  ดุษฎีนิพนธ์                                       36 หน่วยกิต 
     697 999 ดุษฎีนิพนธ์                            36 หน่วยกิต 
                          Dissertation 

5.3.2 รายวิชาสําหรับหลักสูตรแบบ 2.2 
5.3.2.1 หมวดวิชาบังคับ  นักศึกษาจะต้องเรียนรายวิชาในหมวดน้ีทุกรายวิชา 
ยกเว้น รายวิชา 697 911 และ 697 941 ให้เรียนวิชาใดวิชาหน่ึง โดยอยู่ในดุลยพินิจ
ของอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก 

 
                   **697 750  การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร      3(3-0-6) 



                   Experimental Design in Food Research  
                   **697 715  การวิเคราะห์อาหารขั้นสูง                                           4(3-3-6) 
                                   Advanced Food Analysis 
                     697 911  สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุชีวภาพ      3(3-0-6) 
                                  Physical and Engineering Properties of Biomaterials  
              หรอื  697 941 การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ        3( 2-3-6) 

              Bioprocess Modeling 
   697 991 สมัมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1                                  1(1-0-2)     
               Food Technology Seminar 1 
 697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2                                  1(1-0-2)    
               Food Technology Seminar 2 
 697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3                                  1(1-0-2)    
               Food Technology Seminar 3 
         5.3.2.2 หมวดวิชาเลือก        ไม่น้อยกว่า 11 หน่วยกิต  
         5.3.2.3 ดุษฎีนิพนธ์                        48 หน่วยกิต 
     697 998 ดุษฎีนิพนธ์              48 หน่วยกิต 
                  Dissertation 
หมวดวิชาเลือก  

                         **697 710  เคมีอาหารข้ันสูง      3(3-0-6) 
                      Advanced Food Chemistry 
                         **697 711  โปรตีนในอาหารขั้นสูง                        3(3-0-6) 
                                         Advanced Food Proteins                                     
                            697 712 เทคโนโลยีของคาร์โบไฮเดรตในอาหาร   3(3-0-6) 
             Technology of Food Carbohydrates 
        **697 713  ลิพิดในอาหารขั้นสูง     3(3-0-6) 
         Advanced Food Lipids  
                            697 716  การประเมินทางประสาทสัมผสัในการวิจัยทางอาหาร          3(2-3-6) 
                                         Sensory Evaluation in Food Research  
                            697 720  จลุชีววิทยาอาหารข้ันสูง                                            3(3-0-6) 
                                         Advanced Food Microbiology 
                            697 721  ความปลอดภัยของอาหาร     3(3-0-6) 
                                         Food Safety 
                         **697 730  วิศวกรรมอาหารข้ันสูง                        3(3-0-6) 



         Advanced Food Engineering 
    **697 740  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหารขั้นสูง                       3(3-0-6) 
                    Advanced Food Processing Technology   

                          **697 741 การพัฒนากระบวนการและการควบคมุ                           3(3-0-6) 
                                         Process Development and Control 
                            697 751  การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและการวิจัยผู้บริโภค                3(3-0-6) 
                                         Food Product Development and Consumer Research       
                            697 760 การจัดการการประกันคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร  3(3-0-6) 
         Quality Assurance Management in Food Industry 
                            697 770  การจัดการอุตสาหกรรมการอาหาร               4(4-0-8) 
         Food Industry Management       
                            697 771  การวิจัยการตลาดในอุตสาหกรรมการอาหาร                       3(3-0-6)       
                                         Marketing  Research in Food Industry  
                           *697 772  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 1        1(1-0-2)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 1 
                           *697 773  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 2        2(2-0-4)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 2 
                           *697 774  เรื่องคัดสรรทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 3        3(3-0-6)   
                                         Selected Topics in Food Science and Technology 3 
                          **697 775  การบรรจุอาหารข้ันสูง                                                3(3-0-6) 
                                          Advanced Food Packaging                  
                            697 912  เรื่องคัดสรรในการวิจัยอาหาร      3(3-0-6) 
            Selected Topics in Food Research   
                            697 951 การวิจัยการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารข้ันสูง                          3(3-0-6) 
                                        Advanced Research in Food Product Development   

 
6. แผนการศึกษา 

        ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 997 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

6 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 3 - - 



 

 

697 750 การออกแบบการทดลองในการวิจัยอาหาร 
Experimental Design in Food 

- - - 3(3-0-6) 

697 715 การวิเคราะห์อาหารขั้นสูง 
Advanced Food Analysis 

- - - 4(3-3-8) 

697 911 สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุ
ชีวภาพ 
Physical and Engineering Properties of 
Biomaterials 

- - 3(3-0-6) - 

697 941 การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ 
Bioprocess Modeling 

- - 3(2-3-6) - 

697 xxx วิชาเลือก 
Electives 

- - 4 2 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
6 3 7 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
6 3 7 9 

        ปีที่ 1 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 997 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 6 - - 

697 xxx วิชาเลือก 
Electives 

- - 2 9 

697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1 
Food Technology Seminar 1 

- - 1(1-0-2) 1(1-0-2) 

697 999 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - 3 - 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 6 6 10 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
15 9 13 19 

        ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 



 

697 997 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 6 - - 

697 911 
 
หรือ 

สมบัติทางกายภาพและวิศวกรรมของวัสดุชีวภาพ 
Physical and Engineering Properties of 
Biomaterials 

- - - 3(3-0-6) 

697 941 การจําลองแบบกระบวนการชีวภาพ 
Bioprocess Modeling 

- - - 3(2-3-6) 

697 999 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - 9 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - - 6 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 6 9 6 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
24 15 22 25 

        ปีที่ 2 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1 
Food Technology Seminar 1 

1(1-0-2) 
(ไม่นับหน่วย

กิต) 

1(1-0-2) 
(ไม่นับหน่วย

กิต) 

- - 

697 997 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 9 - - 

697 999 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - 9 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 9 9 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
 

33 24 31 34 

        ปีที่ 3 ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 



 

 
 
 
 

697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
 

- 

697 997 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

9 - - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 9 - - 

697 999 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - 8 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
9 9 9 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
42 33 40 43 

        ปีที่ 3 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3 
Food Technology Seminar 3 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
 

- 

697 997 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

6 
 

- - - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 9 - - 

697 999 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - 7 - 

697 998 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
6 9 8 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
48 42 48 52 

        ปีที่ 4 ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 
697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 

Dissertation 
- 9 - - 

697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

- - - 
 

1(1-0-2) 
 

697 998 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- - - 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน - 9 - 10 
รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม - 51 - 62 

        ปีที่ 4 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 991 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 1 
Food Technology Seminar 1 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

- - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 9 - - 

697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3 
Food Technology Seminar 3 

- - - 
 

1(1-0-2) 
 

697 998 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 
 

- - 9 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน - 9 - 10 
รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม - 60 - 72 



 
 
 
 

 

        ปีที่ 5 ภาคการศึกษาที่ 1 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 992 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 2 
Food Technology Seminar 2 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

- - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 6 - - 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน - 6 - - 
รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
 
 

- 66 - - 

        ปีที่ 5 ภาคการศึกษาที่ 2 หน่วยกิต 
แบบ 1.1 แบบ 1.2 แบบ 2.1 แบบ 2.2 

697 993 สัมมนาทางเทคโนโลยีการอาหาร 3 
Food Technology Seminar 3 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

1(1-0-2) 
(ไม่นับ

หน่วยกิต) 

- - 

697 996 ดุษฎีนิพนธ์ 
Dissertation 

- 6 - - 

รวมจํานวนหน่วยกิตลงทะเบียนเรียน 
- 6 - - 

รวมจํานวนหน่วยกิตสะสม 
- 72 - - 


